RESTAURANT UND BIERGARTEN

TAVERNA & »TOXOTIS «

Griechische und internationale Spezialitiiten

Nikolaos Bitzios begriifit Sie herzlich in der Taverna Toxotis.
Treten Sie ein und machen es sich gemiitlich. Geniefien Sie
griechische Gastfreundschaft mit griechischen und internationalen
Spezialitiiten. Lehnen Sie sich zuriick und machen Sie Urlaub vom
Alltag. Lassen Sie sich verwéhnen und gonnen Sie sich ein Stiick
Griechenland in Borken. Lassen Sie sich also inspirieren von
unserer Auswahl griechischer und internationaler Spezialititen.
Wiihlen Sie in Ruhe aus und freuen sich auf einen schonen Abend
unter Freunden. Und der erste Ouzo geht natiirlich auf's Haus. ..

Offnungszeiten:

Mo. - Di., Do. - Sa. von 17:00 - 23:00 Uhr
Sonn- und Feiertags

von 12:00 - 14:30 Uhr & 17:00 - 22:00 Uhr
Mittwochs Ruhetag.

Unsere Raumlichkeiten stehen Ihnen selbstverstiandlich
auch auBerhalb unserer Offnungszeiten fiir Gruppen-
und Trauerfeiern zur Verfiigung. Wir sind gerne
fiir Sie da. Sprechen Sie uns an. Ihr Nikolaos Bitzios

Tel. 02861 /9294 222
Fax 02861 /9294 224
Inhaber: Nikolaos Bitzios

https://.taverna-toxotis-borken.de -
email: info@taverna-toxotis-borken.de
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In unseren Preisen sind Bedienung und gesetzliche Mehrwertsteuer enthalten.



Wir sind idealer Ausrichtungsort fiir
* Geschidiftliche Besprechungen
* Business Lunch oder Dinner
sowie sdmtliche Arten von Feiern, Partys und sonstigen
feierlichen Anldissen, wie

- Geburtstage -Taufen - Erstkommunion
 Firmung / Konfirmation + Trauung / Hochzeit
- Jubiliiumsfeiern - Weihnachtsfeiern « Trauerfeiern

Wir beraten Sie gerne bei der Speisen- und Getrinkeauswahl
sowie der Dekoration und gehen nach Moglichkeit
auf Thre individuellen Wiinsche ein.
Unser Catering / Partyservice steht Ihnen auch jederzeit
gerne zur Verfiigung. Sprechen Sie uns einfach an.

* * * * %

Gutscheine, eine tolle Geschenkidee...

Unsere Geschenkgutscheine fiir jeden Anlass. Verschenken Sie
einen kulinarischen Genuss. Machen Sie Thren Verwandten, Bekannten,
Freunden... eine Freude, die Sie nicht so schnell vergessen werden.
Unsere Geschenkgutscheine erhalten Sie personlich hier
im Restaurant Toxotis in einem Wert lhrer Wahl.

Da wir ein handwerklicher Betrieb sind, konnen
alle Produkte Spuren von Allergenen enthalten. Die kenn-
zeichnungspflichtigen Zusatzstoffe und Allergene entnehm-
en Sie bitte unserer Liste auf der letzten Seite dieser Karte.




Kdlte Vorspeisen " OO

( Zu allen Vorspeisen
reichen wir Weilibrotscheiben")

1. Tzatziki® 5,20
das Original mit Weillbrotscheiben®

2. Aioli® 4,50
mit Ciabatta’

3. Fetakise® 7,50
Original griechischer Schafskése

4.  Taramas™* 4,80
Fischroggencreme

5. Bruschetta 6,50
mit Tomatenwiirfeln & Olivenol

6. Dolmadakia’ 6,20
Weinblitter mit Reis gefiillt
und Tzatziki®

7. Oliven’und Peperoni’ 4,90

8. Oktopussalat’ 11,50

Polypenfisch mit Essig und Ol

9. Meses Platte 15,50
Tzatziki®, Taramas °, Oktopussalat’
4 gefiillte Weinblatter, Oliven,
Peperoni und Késesalat®

10. Tirokafteri® 4,80
Scharfer Késesalat®

200. Knoblauchbrot' 4,20




Warne orspeisen

11. Gebratene Auberginen 9,80
mit Knoblauch-Tomatensauce,
iiberbacken mit Fetakése®

12. Gebratene Zucchini mit Tzatziki® 7,50

13. Gebratene Paprika 6,00
mit Knoblauch-Tomatensauce

14. Gegrillte Pepperoni 6,50
mit Knoblauch

15. Saganaki I 7,80
Gebackener Schafskise®

16. Saganaki I1 7,80
Gegrillter Schafskise®

17. Dicke Bohnen 7,80
Gebackene weille Riesenbohnen
in Tomatensauce, mit Kise® iiberbacken

18. Shrimps Saganaki 10,80
Shrimps® mit Fetakise®, Knoblauch,
flambiert mit Quzo in pikanter Tomatensauce

( Zu allen
E Vorspeisen 19. Oktopus’ vom Grill 13,50
reichen wir mit Olivendl-Zitronensauce serviert
Wel[.i bl‘O} 20. Calamaris’ gegrillt 9,20
scheiben’) Tintenfisch mit Olivenol-Zitronensauce serviert
21. Warme Vorspeisen-Platte 15,50

Auberginen, Zucchini, Paprika, Saganaki®,

R Weinblitter, Tiropitakia® und Tzatziki®

werden frisch

?me"m e 22. Tiropitakia 7,50
A UM Blitterteig" gefiillt mit Schafskése®,
und bestem Olivensl HOl’li g U.l’ld S esamk

22a. Spanakopitakia 7,50
4 Stck. Blitterteig® gefiillt mit Kése®,
Spinat, Lauch und Tzatziki*®

105. Frische Champignons in Sahne® - Sauce 6,7
mit Knoblauch, dazu

Weibrotscheiben® M

201. Muscheln” in Knoblauch - Sauce



Suppen

( Zu allen Suppen reichen wir Weillbrotscheiben®)

23. Tomatencremesuppe 5,00
mit Sahnehdubchen®
24. Hiithnersuppe 5,20

25. Rindfleischsuppe 5,50

Savcen

27. Metaxasauce' 3,00
28. Pfeffersauce™ 3,00
29. Sauce Bearnaise””” 3,00
30. Sauce Hollandaise™""*, hausgemacht 3,00
31. Krauterbutter® nach Art des Hauses 2,50
204. Champignons-Rahmsauce® 3,00
500. Zigeunersauce 3,00

Belagen

33. Pommes frites 4,00

34. Reis (in Tomatensauce) 3,50
35. Folienkartoffel mit Tzatziki*/Kriuterbutter® 4,90
36. Kartoffel-Kroketten* 3,50

37. Scheibenkartoffeln 4,00




38. Gyros auf Salat gﬂiﬁt@ 13,80

Blattsalate, Tomaten, Gurken
und Dressing nach Wahl*, dazu
Weillbrotscheiben®

39. Salat ,,Choriatiki® 10,80
Der beliebteste Salat
Griechenlands mit Olivendl,
dazu Weil3brotscheiben®

41. Salat ,,Andalusia* 14,90
Blattsalate mit Scampi’,
Muschelfleisch und Krabben”
und Dressing nach Wahl*,
dazu WeiBbrotscheibena In der griechischen Mythologie

war er einer der 5 Flisse der

Unterwelt,

42. Hahnchenbrustfilet auf Salat 13,80  nach der Ortschaft Glyki schwenkt
Blattsalate, Tomaten, Gurken und der Acheron seinen Verlauf nach
gegrillte Héihnchenstreifen Stdwesten und erreicht bei der
und Dressing nach Wahl*,
dazu Weil3brotscheiben’

Ortschaft Kastri eine Ebene in der
Mihe der Kliste.

43. Thunfischsalat 12,50
Blattsalate, Thunfisch’,
Tomaten, Gurken, Ei°, Oliven, Peperoni
und Dressing nach Wahl*, dazu

Weillbrotscheiben®

44. Kleiner Gemischter Salat*‘ 4,90
und Dressing nach Wahl*

94. Lachsfilet’, gegrillt auf Salat 18,50

Blattsalate, Tomaten, Gurken, 1
Lachsfilet, gegrillt dazu Essig und Ol
oder Dressing nach Wahl*

* Dressing nach Wahl:

- French Dressing®® mit sonnengereiften Tomaten
- Joghurt Dressing® mit feinen Kriutern
; "B,.:' R R, - Balsamico Dressing mit Aceto-Balsamico und Olivendl

- Toxotis Haus- Dressing®




Nudel- Gerichte

45. Spaghetti a la Chef 16,90
mit Meeresfriichten®
und frischen Tomaten

46. Spaghetti mit Riesen - Garnelen’ 25,50
in Tomaten - Knoblauchsauce

217. Spaghetti Carbonara 13,90
mit Bauchspeck, Ei° und Sahnesauce®

218. Spaghetti Napoli 9,80
in Tomatensauce

&ri((@eﬂchw

47. Gyros 15,90
mit Tzatziki®, Pommes frites und Salat

48. Gyros Spezial 17,50
mit Metaxasauce'*, mit Kise® iiberbacken,
Pommes frites und Salat

223. Gyros-Pfinnchen 17,50
Gyros in Champignonssauce aus
frischen Champignons, dazu
Pommes frites und Salat

49. Bifteki 15,90
groB3es Hacksteak mit Fetakése®
gefiillt, Pommes frites, Tzatziki®
und Salat

93. Bifteki Spezial 17,50
mit Metaxasauce'®, mit Kise®
tiberbacken, Pommes frites und Salat

50. Souvlaki 15,90
Fleischspief3e aus magerem
Schweinelachs, mit Tzatziki®,
dazu Pommes frites und Salat



&r(((@erichte

51. Suzukia 15,50
Saftige Hacksteaks mit
Kriuterbutter®, Tzatziki®,
Pommes frites und Salat

52. Suzukia mit Metaxasauce'* 16,90
dazu Pommes frites und Salat
53. 2 Schweinesteaks ,,Toskana“ 15,50
mit gebratenen Tomaten, Tzatziki®,
Reisund Salat
. « Meben einigen schiinen Strénden
207. 3 .Schwelnesteaks »Metaxa ) 17,50 B
mit Metaxa-Sauce, Pommes frites und Salat Lychnos) und der verwinkelten
Innenstadt mit der Promenade ist
208. Souvlaki,,Spezial“ 17,50 e ';“'; ”:‘:r:?: Stfd;f‘:'ege”a
2 FleischspieBe mit Metaxasauce' ™, kv s Fes:.::; 3
mit Kése® iiberbacken, Pommes frites und Salat Aussicht auf die zerkliftete Kaste die
wohl bedeutendste
54.Rinderleber 14,90 Sehenswirdigket |
. b t 7 iebeln des hidufg von Tagestouristen aus
mit ge ra finen W H Korfu baw. Paxi und aus der ndheren
Kartoffelpiirree und Salat Urngehiing angefahrencn Orte,
58. Zentauren-Teller 16,50
Gyros, Souvlaki, Tzatziki®,
Pommes frites und Salat
59. Zorbas-Teller 16,50
Gyros, Bifteki, Tzatziki®,
Pommes frites und Salat

60. Grill-Teller 18,50
Gyros, Souvlaki, Suzuki,
Tzatziki®, Pommes frites und Salat

61. Minotaurus-Teller 18,50
Gyros, Suzuki, Steak,
Tzatziki®, Pommes frites und Salat

62. Kastri-Teller 21,50
Gyros, Steak, Souvlaki, Suzuki,
Lammkotelett, Tzatziki®,
Pommes frites und Salat



Genschte Crillteller

209. Kostas-Teller 16,50
Gyros, Calamaris-Ringe’, Tzatziki®,
Pommes frites und Salat

221. Akropolis-Teller 16,50
Gyros, 1 Hihnchenbrustfilet, Tzatziki®,
Pommes frites und Salat

222. Nikopolis-Teller 22,90
Gyros, 3 Lammkotelette, Tzatziki®,
Pommes frites und Salat

210. Nikos-Teller 15,90
Gyros, Rinderleber, Tzatziki®,
Pommes frites und Salat

Qrillplatten fiir zwei
oder mehr Personen

64. Toxotis-Platte 45,00
2 Souvlaki, 2 Schweinesteaks,
2 Schweinefiletmedallions,
2 Suzuki, Gyros, Tzatziki®,
Pommes frites, Reis und
Original griechischer Salat®

65. Filetplatte 59,00
2 Rumpsteaks, 2 Lammfilets
2 Hiahnchenbrustfilets
2 Folienkartoffeln, Metaxasauce' " und
ein Original griechischer Salat®




Lo - Spezialitdten

68.

69.

70.

gh:

Lammfilet 25,50
mit Pfeffersauce™, Folienkartoffel®
und Salat

Lammfilet ,,Epyrous® 24,50
mit gebratenem Gemiise
und Salat

Lammfilet Spezial 25,90
mit Metaxasauce' , iiberbacken mit Kése®,
dazu gebratene Scheibenkartoffeln und Salat

Lamm-Carree 25,50
5 Lamm-Koteletts auf hausgemachter

Krauterbutter® , mit gebratenen
Scheibenkartoffeln und Salat

211. Lammfilet ,,Amoudia* 24,50

73

74.

75.

Lammfilet mit Sauce Bernaise *”*
gebratenen Scheibenkartoffeln und Salat

Aus Onas Ofen

. Stifado 18,50

Geschmorte Lammhaxe mit
Zwiebeln in Tomatensauce,
dazu Salat und WeiBbrotscheiben®

Kokinisto me Melitsanes 18,50
Geschmorte Lammbhaxe mit

Auberginen in Tomatensauce,

dazu Salat und Wei3brotscheiben®

Moussaka 15,90
Auberginenauflauf mit Kartoffel-

scheiben, Hackfleisch, mit

Bechamelsauce® iiberbacken,

dazu Salat

212. Lamm-Haxe ,,Gigantes* 18,50

Lammhaxe mit Riesenbohnen, in
Tomatensauce, dazu Salat
und Weillbrotscheiben®



Schweinefilets

76. Schweinefiletmedallions ,,Toskana*
mit gebratenen Tomaten, Reis
und Salat

77. Schweinefiletmedallions ,,Olympia*“
mit Kriuterbutter®, Pommes frites
und Salat

78. Schweinefiletmedallions ,,Athen*
mit Metaxasauce'*, iiberbacken, dazu
Scheibenkartoffeln und Salat

224. Schweinefilet-Pfinnchen
3 Schweinefilets in Champignonssauce
aus frischen Champignons, dazu
Pommes frites und Salat

79. Souvla-Feta
Hauchdiinn gerolltes Schweinefilet,
mit Fetakédse® gefiillt, am Spiel} mit
Paprika und Zwiebeln, dazu

Sauce Bearnaise™""*, gebratene
Scheibenkartoffeln und Salat

18,90

19,90

19,90

19,90

22,50



Ardentinische Stedks

82. Rumpsteak ,,Olympia* 25,90
250 gr. mit hausgemachter Kriuterbutter®,
dazu gebratene Scheibenkartoffel und Salat

83. Rumpsteak mit Rostzwiebeln 25,90
250 gr. dazu Folienkartoffel® und Salat

84. Rumpsteak ,,Toskana“ 25,90
250 gr. mit gebratenen Tomaten, dazu
Folienkartoffel® und Salat

85. Pfeffer-Rumpsteak 25,90
250 gr. mit Pfeffersauce™’, Folienkartoffel
und Salat

213. Rumpsteak ,,Feinschmecker* 25,90

250 gr. mit Sauce Bernaise , gebratene
Scheibenkartoffeln und Salat

Gefligelgerichte

90. Hihnchenbrustfilet Spezial
mit Champignons in Weillweinsauce,
dazu gebratene Scheibenkartoffeln und Salat

91. Hihnchenbrustfilet
mit Sauce Hollandaise™"**, dazu
gebratenes Gemdiise, Kroketten und Salat

,7,8,¢

300. Hihnchenbrustfilet ,,Matina*
mit Metaxa-Sauce" , mit Gouda-Kise®
tiberbacken, dazu Scheibenkartoffeln und Salat



Schnitzelgerichte

92. Schnitzel’ ,,Wiener Art* 13,50
mit Pommes frites und Salat,

214. Schnitzel® iiberbacken 15,50
mit Sauce Hollandaise®"*, mit Kése®
iiberbacken, dazu gebratene Scheiben-
kartoffeln und Salat

301. Zigeuner-Schnitzel 15,50
mit pikanter Zigeunersauce,
dazu Pommes frites und Salat

Fisc h@eréchte

95. Loup de Mer 18,90
Gebratene Wolfsbarschfilets’
mit gebratenem Gemiise und Salat

96. Zanderfilet 19,50
Gebratenes Zanderfilet' auf einer
Olivenol-Zitronensauce,
dazu Reis und Salat

97. Dorade’ Royal (Goldbrasse) 22,50
Gegrillt mit gebratenem Gemiise
und Salat

98. Riesen-Garnelen® (Gegrillt) 23,90

mit Butterreis, Salat und Ciapatta’

99. Lachsfilet’ 20,50
mit gebratenem Gemiise und Salat

215. Rotbarschfilet
mit gebratenen Scheibenkartoffeln,
Aioli® und Salat

220. Calamaris-Ringe’
\ mit Tzatziki® , WeiBbrotscheiben®
und Salat

19,50

16,20



Nachspeisen

100. Gemischtes Eis®
3 Kugeln mit Sahne®

101. Vanilleeis®
4 Kugeln mit heiflen
Kirschen und Sahne®

102. Coppa Grande
Vanille-Schokoeis mit
Eierlikor® und Sahne®

103. Joghurt
Original griechischer Joghurt®
mit Honig und Niissen’

104. Galaktoburiko
Grief,creme® in Blitterteig mit
Vanilleeis® und Sahne®

370. Panna Cotta®
mit Karamellsauce

506. Bourekakia
4 Blitterteigecken gefiillt mit
Vanillecreme® und bestreut mit
Zimtund Puderzucker

4,50

5,50

6,00

5,00

6,00

5,00

5,50



VWarme Getranke

106. Tasse Kaffee'

107. Cappuccino”

108. Espresso”

215. Espresso’ Macchiato
109. Cafe Macchiato”
110. Glas Tee

111. Kakao mit Sahne®

112. Griechischer Mocca

Kaffee mit Milch ist Laktose (g),
in den dazu gereichten Keksen befinden sich Gluten (a)

2,00
2,50
2,00
2,20
3,50
2,00
3,50

2,00



Aperitifs

113. Cherry Scl 5,50
114. Campari' 5cl 5,50
115. Martini S5cl 5,50
216. Aperol Spritz"" 5,50
503. Lillet wild Berry 5,50

Selet

116. Mumm', Glas 0,21 4,00

117. Mumm/, Flasche 0,751 25,20

Ariechische ~ Spirituosen

118. Metaxa 5%*%** 2cl 4,50
119. Metaxa 7%%*%%%%* 2cl 5,00
121. Ouzo 2cl 1,80
122. Tsipouro 2cl 2,00

METAXA



Alkoholfreie Getranke

154. Coca Cola"**" FI. 021 2,70
155. Coca Cola Light'***"*"*” FI. 0,2 1 2,70
501. Coca Cola Zero **'*”? FI. 0,2 1 2,70
156. Fanta" FL. 0,2 1 2,70
157. Sprite’ FL 0,21 2,70
158. Spezi' ™" Fl. 0,2 1 2,70
159. Mineralwasser 0,251 2,70
160. Stilles Wasser 0,251 2,70
161. Apfelsaft 0,31 3,00
162. Orangensaft 031 3,00
163. Apfelschorle FI. 0,33 1 3,00
164. Bitter Lemon™" 0,2 1 2,70
165. Tonic™" 0,2 1 2,70
166. Ginger Ale 0,21 2,70

167. Mineralwasser, FI. 0,751 5,80




Biere

170. Konig Pilsener’ 0,31 2,80
171. Konig Pilsener* 0,51 4,20
172. Diebels Alt’ 0,31 2,80
173. Diebels Alt* 0,51 4,20
174. Radler’ 0,31 2,80
190. Tango' 0,31 2,80
191. Tango' 0,51 4,20
192. Bitburger Radler’ 0,331 2,80
Alkoholfrei, FI.
175. Alsterwasser’ 0,31 2,80
193. Bitburger Pilsener® 0,331 2,80
Alkoholfrei, FI.
196. Mythos®, Flasche 0,331 2,80
Das weltweit bekannteste
griechische Bier.
177. Krefelder® 0,31 2,80
178. Benediktiner’
Weizenbier 0,51 4,50
178. Benediktiner’
Alkoholfrei 0,51 4,50
180. Malzbier 0,31 2,80

Beachten Sie anch
bitte unsere Yeinlkarte!

In den Weinen befinden sich Sulfite (1), in den Bieren Gluten (a),



Spirituosen / Likore

181. FernetBranca 2 cl 2,20
197. Jagermeister 2 cl 2,20
182. Malteser 2cl 2,20
194. Jubiliums Aquavit 2 cl 2,20
183. Weizenkorn 2 cl 2,00
502. Weizenkorn mit Cola"” 2 cl 3,00
185. Ramazotti 2 cl 3,00
186. Baileys*'" 4 cl 4,50
187. Amaretto 2 cl 2,20
195. Wodka" 4 cl 5,50
188. Wodka" Lemon’ 4 cl 5,50
189. Whisky Cola " 4 cl 5,50
184. Whisky 4 cl 5,50
302. Averna 2 cl 5,50

Ital. Krauterlikor




TAVERNA & »TOXOT IS «

GRIECHISCH ESSEN UND TRINKEN

Sehr geehrter CGuast, licer Trewnd der
griechischen Restaur andeul

lhre Gesundheit liegt uns am Herzen, ebenso wie lhr uneingeschrankter Genuss! Daher
informieren wir Sie auf Nachfrage gerne tiber allergene Zutaten in unseren Speisen &
Getréanken. Falls Sie an einer Lebensmittelallergie oder Unvertraglichkeit leiden, beraten
wir Sie bei der Speisen- und Getrdnkeauswahl. In unserem Betrieb werden Gerichte mit
allen angefiihrten allergenen Stoffen zubereitet, unbeabsichtigte Kreuzkontakte und Spuren
der Allergene konnen nicht ausgeschlossen werden.

Allergene
a = Glutenhaltiges Getreide Zusatzstoffe
b = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 1 = mit Farbstoff

¢ = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

d = Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

e = Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

f = Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse

g = Milch od. Laktose und daraus gewonnene Erzeugnisse
h = Schalenfriichte

i= Sellerie und daraus gewonnene Erzeugmsse 8 = mit Phosphat
j = Senfund daraus gewonnene Erzeugnisse

k = Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse lg 3 mith§?31%ng5}?;littelgnl) . .
1 = Schwefeldioxid und Sulphite o enthalt eme Phenylalaninquelle _
m = Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 11 = bei tibermdBigem Verzehr abfiihrend wirkend

n = Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 12 = ko'ff(?inhal'tig
13 = chininhaltig

In den Weinen befinden sich Sulfite (1), in den Bieren Gluten (a),

Kaffee mit Milch ist Laktose (g),

in den dazu gereichten Keksen befinden sich Gluten (a)

2 = mit Konservierungsstoff

3 = mit Antioxidationsverstirker
4 = mit Geschmacksverstirker

5 = geschwefelt

6 = geschwirzt

7 = gewachst
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